Bel uns ist immer

SCHNELLERS Backstub'n jetzt
mit neu gestaltetem Café

Schoner kann ein Tag nicht beginnen als mit frischem Geback
von Schnellers Backstub'n in Eichstatt. Brezen, Kirbiskern-
weckerl, Croissants und Co. kdnnen Sie — zusammen mit
einer Tasse Kaffee — schon ab 6 Uhr morgens im neu gestalte-
ten Café in der WeiBenburger Stra3e genieBen. Direkt an der
Backstube ist hier ein moderner, gemutlicher Sitzbereich ent-
standen, der nicht nur zum Frihstlcken einladt. Kulinarische
Zwischenstopps sind hier den ganzen Tag ein Genuf!

Esst mehr Brot!

25 verschiedene Brotsorten (vom Dinkelbrot bis zur Kloster
Sonne) werden in Schnellers Backstubn hergestellt — und
zwar von Hand und mit ganz viel Leidenschaft. Das gilt na-
tdrlich genauso fur die 25 Sorten Gebéck, die groBe Auswahl
an Sahne- und Cremetorten und die verschiedensten Sor-
ten Dauergebéack (z.B. Nussecken oder Nussbeugerl). Bei
Schneller wird alles selbst gemacht!

Béckermeister Martin Schneller ist Backer in sechster Gene-
ration und hat die Liebe zu diesem Handwerk in die Wiege
gelegt bekommen. Der Familienbetrieb (gegriindet 1845]) ist
die einzige Backerei, die noch in Eichstéatt produziert.

Snacks und mehr in Schnellers Backstub'n:

Frahsttck

warmer Mittagstisch

wechselnde Nudelgerichte

frische Salate mit verschiedenen Toppings
groBe Auswahl an Snacks
Nachmittagskaffee

Offnungszeiten WeiBenburger StraBe:

Mo.— Fr. 6 — 18 Uhr, Sa. 6 — 13 Uhr
So. 7 —10.30 Uhr und 13 = 17 Uhr

Schnellers Backstub "'n - 4 mal in Eichstitt:
WeiBlenburger StraBe 25 - Bahnhofplatz 14
Marktplatz 20a - OstenstraB3e 7 - Tel.: 08421/2608
www.schnellers-backstubn.de
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